
                             Pain du boulanger, sauce à l’estragon, steak haché frais, 
Tomme fermière locale, confit d’oignons maison, salade (poitrine de porc grillée 
+1€ ) 

                              Pain du boulanger, sauce poivre maison, steak haché   
  frais,  Morbier AOP,  chips de saucisse de Morteau, pousses d’épinards. 

                         Pain du boulanger, sauce fourme d’Ambert, oignons 
caramélisés à la Guinness, steak haché frais, Fourme d’Ambert, galette de 
pomme de terre maison.

2,50€

4€

aux légumes de saison

Burger  Jack

                                 Nous remplaçons le steak par une galette végétale 
maison (falafel ou lentilles noires) sur toutes nos recettes de burgers .

                                 Pain du boulanger, sauce au choix (ketchup, mayo 
paprika ou sauce des autres burgers), steak haché frais, cheddar affiné

PERSONNALISABLE !

*Sauce au choix : ketchup, moutarde, mayo paprika, barbecue maison, sauce fourme d’ambert (+0,70€)

7,50€

7,50€

8€

6,50€

10,50€

10,50€

11€

10€

15€

15€

15,50€

14,50€

6,50€ 9,50€ 13,50€

2,50€
+ 0,60€ 
verrine consignée

+1€

Burger Classic

hiverCarte

Burger vegetarien
Burger du moment

Burger Jurassic

Burger a croquer

Soupe maisonFrites maison

Frites maison 4€

 Pains artisanaux

Steak hac
hé frais 

français

Fait-maison

Frais, local et/ou Bio !

Dwichs, salades, desserts maison

Burgers

Découvrez nos sandwichs garnis, 
bagels, rolls, croq’s, grilled-cheese...
Une nouveauuté tous les mois !

Envie de fraîcheur ? Optez pour 
une salade complète. Ajoutez pain,  
poitrine de porc grillée, frites ou 
soupe selon les envies !

Soyez gourmands : desserts US 
revisités type cookie, brownie, 
cheesecake, verrines. De nouvelles 
recettes chaque semaine.

Demandez !


